OFFENTLICH

eg ZENTRALES INSTITUT DES SANITATSDIENSTES oM

@ ! DER BUNDESWEHR MUNCHEN

Liste der Prufverfahren im flexiblen Geltungsbereich Fbl

ZInstSanBw Minchen, AuBenstelle Koblenz ist von der Deutschen Akkreditierungsstelle nach DIN EN
ISO/IEC 17025:2018 unter der Nummer D-PL-17674-02-03 akkreditiert. Der Umfang umfasst
physikalische, physikalisch-chemische, chemische, mikrobiologische, enzymatische,
molekularbiologische, immunologische, histelegisehe und sensorische Untersuchungen von
Lebensmitteln;

physikalische, physikalisch-chemische, chemische, mikrobiologische, enzymatische und sensorische
Untersuchungen von Kosmetika;

physikalische, physikalisch-chemische, chemische, mikrobiologische und sensorische
Untersuchungen von Bedarfsgegenstanden;

physikalische, physikalisch-chemische und mikrobiologische und sensorische Untersuchungen von
Wasser sowie von Mineral-, Quell- und Tafelwasser;

physikalische Untersuchungen und Bestimmung physikalischer Eigenschaften von
Wasseraufbereitungstabletten;

Probenahme von Lebensmitteln, Bedarfsgegenstanden, Kosmetika und Wasser;
Probenvorbereitung von Lebensmitteln;

Untersuchung gemaR Trinkwasserverordnung mit Ausnahme der radioaktiven Stoffe, Probenahme
von Roh- und Trinkwasser;

Untersuchungen von Fleisch auf Trichinen nach DVO (EU) 2015/1375

Innerhalb der mit */** gekennzeichneten Priifbereiche ist dem Pruflaboratorium, ohne dass es einer
vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS bedarf,

* die freie Auswahl von genormten oder ihnen gleichzusetzenden Prifverfahren gestattet.

** die Modifizierung sowie Weiter- und Neuentwicklung von Prifverfahren gestattet.

Die aufgefiihrten Prifverfahren sind beispielhaft.

ZInstSanBw Minchen ist auch die Anwendung der in der Urkundenanlage aufgefiihrten genormten
oder ihnen gleichzusetzenden Priifverfahren mit unterschiedlichen Ausgabestdanden gestattet, ohne
dass es einer vorherigen Information und Zustimmung der DAKkS bedarf.

Im Folgenden sind die derzeit freigegebenen Priifverfahren in den flexiblen Priifbereichen mit Stand
18.12.2024 aufgefihrt. Grundlage ist die DAkkS- Urkundenanlage vom 17.08.2022, die jedoch noch
nicht die Erweiterungen und Anderungen aus der Uberwachungsbegehung Anfang 2022 abbildet. In
den jeweiligen Prifbereichen markiert die blaue Linie das Ende des Bereiches der Urkundenanlage und
nachfolgend sind die Prifverfahren aufgelistet, die aufgrund der Flexibilisierung in den akkreditierten
Bereich aufgenommen werden konnten.

Anderungen zum vorherigen Ausgabestand der Flexliste wurden durch eine Randmarkierung kenntlich
“A “gemacht.
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1 Abteilung B Lebensmittelchemie/Okochemie

1.1 Lebensmittel

1.1.1

Probenahme von Lebensmitteln

SOP S0033-04

2019-06
Yvor 2022)

Probenahme von Lebensmitteln, kosmetischen Mitteln und
Bedarfsgegenstinden

1.1.2 Probenvorbereitung

1.1.2.1 mittels Aufschlussverfahren

ASU L 00.00 19/1
2015-06
Y(vor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Elementspuren in
Lebensmitteln — Druckaufschluss

1.1.2.2 Probenvorbereitung mittels Zerkleinerung und Homogenisation *

ASU L 02.06-E(EG) und 1(EG)

Untersuchung von Lebensmitteln Analysenverfahren bezliglich der

bis 8(EG) Zusammensetzung bestimmter teilweise oder ganz getrockneter,
1981-01 haltbar gemachter Milchprodukte; enthaltend:

Yvor 2022) EEG)-Einfihrung {Morbereitung-derAnalysenprobe-u—a-}

ASU L 06.00-1 Vorbereitung von Fleisch und Fleischerzeugnissen zur chemischen
1980-09 Untersuchung

Yvor 2022)

ASU L 08.00-1 Vorbereitung von Wurstwaren zur chemischen Untersuchung
1980-09

Yvor 2022)

ASU L 13.00-7 Untersuchung von Lebensmitteln - Tierische und pflanzliche Fette und
2007-04 Ole - Vorbereitung der Untersuchungsprobe (Ubernahme der
Yvor 2022) gleichlautenden Norm DIN EN ISO 661, Ausgabe November 2005)

ASU L 39.00-E(EG) und 1(EG)

Analysenmethoden fiir die Bestimmung der Zusammensetzung

bis 10(EG) einiger fur die menschliche Erndhrung bestimmter Zuckerarten
1981-04 E{EG)-Einleitung{Herstellung-derAnalysenprobeu—a-}

Yvor 2022)

ASU L 44.00-2 Untersuchung von Lebensmitteln; Vorbereitung von Schokolade und
1985-12 Schokoladenwaren zur chemischen Untersuchung

Yvor 2022)
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ASU L 46.03-E(EG) und 1(EG) |Untersuchung von Lebensmitteln Analysenmethoden fiir Kaffee-

bis 3(EG) Extrakte und Zichorien-Extrakte

1981-01 E(EG): Einfiihrung (Vorbereitung der Analysenprobe u. a.)

Yvor 2022)

ASU L 47.00-2 Untersuchung von Lebensmitteln; Untersuchung von Tee; Herstellung

2017-10 einer gemahlenen Probe mit definierter Trockenmasse (Ubernahme

Yvor 2022) der gleichnamigen Norm DIN 10806, Ausgabe Juli 2016)

ASU L 53.00-7 Untersuchung von Lebensmitteln - Gewlirze und wiirzende

2019-07 Zutaten - Herstellung einer gemahlenen Untersuchungsprobe

Yvor 2022) Herstellung einer gemahlenen Probe fiir die Analyse (Ubernahme der
gleichnamigen Norm DIN EN ISO 2825, Juni 2010)

[

1.1.3 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Bestandteilen mittels Gravimetrie in

Lebensmitteln *

ASU L 01.00-27 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des
1988-12 Trockenmassegehaltes von Milch und Sahne (Rahm);
Y(vor 2022) Referenzverfahren
(Modifizi hincichtlich erfal , [ }
ASU L 06.00-3 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Wassergehaltes in
2014-08 Fleisch und Fleischerzeugnissen - Gravimetrisches Verfahren -
Y(vor 2022) Referenzverfahren
ASU L 06.00-4 Untersuchung von-tebensmitteln-Bestimmung derAscheinFleisch
2017-10 und-Fleischerzeugnissen
Yvor 2022) Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Asche in Fleisch,
Fleischerzeugnissen und Wurstwaren - Gravimetrisches Verfahren
(Referenzverfahren)
ASU L 06.00-6 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des
2014-08 Gesamtfettgehaltes in Fleisch und Fleischerzeugnissen -
Yvor 2022) Gravimetrisches Verfahren nach Weibull-Stoldt — Referenzverfahren
(Modifizi hincichtlich \erfal , [ }
ASU L 08.00-4 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Asche in
2017-10 Wurstwaren - Gravimetrisches Verfahren (Referenzverfahren)
Yvor 2022)
ASU L 13.05-3 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Fettgehaltes in
2002-05 Margarine und anderen Streichfetten - Modifiziertes Verfahren auf
Yvor 2022) Basis der Methode K-l 2 a der Deutschen Einheitsmethoden zur
Untersuchung von Fetten, Fettprodukten und verw. Stoffen
(Wissensch. Verlagsges. m.b.H. Stuttgart)
(Modifizi hinsichtlich \erfal z [ }
(Anmerkung: Verwendung von Celite 545 anstatt Natriumsulfat)
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ASU L 16.01-1 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des

2008-12 Feuchtigkeitsgehaltes in Getreidemehl

Yvor 2022)

ASU L 16.01-2 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Asche in
2008-12 Getreidemehl

Yvor 2022) {Modifizierung-hinsichtlich-Verfahrenskenndaten)

ASU L 17.00-1 Bestimmung des Trocknungsverlustes in Brot einschlieRlich
1982-05 Kleingebadck aus Brotteigen

Berichtigung {Modifizierung-hinsichtlich-VerfahrenskenndatenfirSchrotbrot)
2002-12

Yvor 2022)

ASU L 17.00-3 Untersuchung von Lebensmitteln Bestimmung der Asche in Brot
1982-05 einschlieRlich Kleingeback aus Brotteigen Berichtigung
Berichtigung

2002-12

Yvor 2022)

ASU L 17.00-04
2017-10
Yvor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des
Gesamtfettgehaltes in Brot einschlieflich Kleingeback aus Brotteigen
nach Saureaufschluss mittels Extraktion und Gravimetrie

Modifizi insichtlich Verfabrenskenndaten)

ASU L 20.01/02-3
1980-05
Yvor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Trockenmasse in
Mayonnaise und emulgierten Sof3en

ASU L 20.01/02-5
1980-05
Yvor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des
Gesamtfettgehaltes in Mayonnaise und emulgierten SoRen

Modifizi pinsichtlich Verfabrenskenndaten)

ASU L 22.02/04-4
2010-09
Y(vor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des
Trockenmassegehaltes in getrockneten Teigwaren

(Modifikation: ich Katfee)

ASU L 26.11.03-1a
1983-05

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des
Trockensubstanzgehaltes von Tomatenmark (gravimetrische

Yvor 2022) Methode)

(Modifizi hinsichtlich \lorfal , [ }
ASU L 31.00-4 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Asche in Frucht-
1997-01 und Gemisesiften (Ubernahme der gleichlautenden DIN EN 1135,
Y(vor 2022) Ausgabe Dezember 1994, als Ersatz flr die bisherige amtliche

Methode L 31.00-4, Ausgabe Mai 1980)
(Modifizi hinsichtlich \lorfal z [ }

ASU L 44.00-04

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des

1985-12 Gesamtfettgehaltes in Schokolade

Yvor 2022) {Modifizierung-hinsichtlich-erfahrenskenndaten}
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ASU L 46.02-6
2004-07
Yvor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Massenverlustes
von gemahlenem Rostkaffee bei 103°C (Routineverfahren)
(Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN 10781, Ausgabe
November 2000)

ASU L 52.01.01-1
1983-11

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des
Trockensubstanzgehaltes von Tomatenketchup und vergleichbaren

Kapitel 25C/03
1972

Yvor 2022) Erzeugnissen (gravimetrische Methode)
(Modifizi hinsichtlich \erfal z [ }
SLMB Bestimmung der Probenmenge bzw. des Probenvolumen

(hier: Abtropfgewicht)

Y(vor 2022)

P KLM021-02 Bestimmung des Feuchtigkeitsgehaltes in verschiedenen
2020-10 Lebensmitteln — Screeningverfahren

Y(vor 2022)

ASU L 01.00-20
2013-08

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des Fettgehaltes von
Milch und Milchprodukten nach dem gravimetrischen Weibull-

ASU L 01.00-77
2002-05

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung der Gesamtasche von
Milch und Milchprodukten (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN
10477, Ausgabe August 2000)

ASU L 02.00-11
2013-08

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des Fettgehaltes von
Milchprodukten nach dem gravimetrischen Weibull-Berntrop-

ASU L 02.00-27

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Gesamtasche von

2002-05 Milchprodukten

ASU L 02.05-1 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des

1998-12 Trockenmassegehaltes von Sahne (Rahm)

ASU L 03.00-9 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der

2007-04 Gesamttrockenmasse von Kdse und Schmelzkase — Referenzverfahren

(Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN EN ISO 5534,
Ausgabe September 2004)

ASU L 03.00-10
2013-08

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des Fettgehaltes von
Kdse nach dem gravimetrischen Weibull-Berntrop-Verfahren

ASU L 03.00-30

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung der Gesamtasche von

2002-05
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ASU L03.42-3 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der

2007-04 Gesamttrockenmasse von Schmelzkase (Referenzverfahren)

ASU L 07.00-3 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Wassergehaltes in

2014-08 Fleischerzeugnissen - Gravimetrisches Verfahren — Referenzverfahren

ASU L 07.00-4 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung der Asche in

2017-10 Fleischerzeugnissen Gravimetrisches Verfahren (Referenzverfahren)

ASU L 07.00-6 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des

2014-08 Gesamtfettgehaltes in Fleischerzeugnissen - Gravimetrisches
Verfahren nach Weibull-Stoldt - Referenzverfahren

ASU L 08.00-3 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Wassergehaltes in

2014-08 Wurstwaren - Gravimetrisches Verfahren - Referenzverfahren

ASU L 08.00-6 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des

2014-08 Gesamtfettgehaltes in Wurstwaren - Gravimetrisches Verfahren nach
Weibull-Stoldt - Referenzverfahren

ASU L 13.05-1 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des Wassergehaltes in

1984-05 Margarine

ASU L 13.06-3 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des Fettgehaltes in

2002-05 Halbfettmargarine

ASU L 13.08-1 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Fettgehaltes in

2002-05 Mischfetten

ASU L 16.00-5 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des

2017-10 Gesamtfettgehaltes in Getreideerzeugnissen nach Saureaufschluss
mittels Extraktion und Gravimetrie

ASU L 18.00-4 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung der Asche in Feinen

1984-11 Backwaren

ASU L 18.00-5 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des

2017-10 Gesamtfettgehaltes in Feinen Backwaren nach Sdureaufschluss mittels

Extraktion und Gravimetrie

ASU L 18.00-23

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des

2016-03 Trocknungsverlustes in speziellen Feinen Backwaren -
Seesandmethode

ASU L 22.00-3 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des

2017-10 Gesamtfettgehaltes in Teigwaren nach Saureaufschluss mittels
Extraktion und Gravimetrie
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ASU L 22.02/04-5

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des

2012-01 Trockenmassegehaltes in feuchten Teigwaren
ASU L 26.26-5 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung der Asche in
1997-01 Gemisesaften

ASU L 42.00-19

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des Fettgehaltes von

2013-08 Speiseeis und Eismischungen auf Milchbasis nach dem gravimetrischen
Weibull-Berntrop-Verfahren (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN
10342, Ausgabe September 1992)

ASU L 46.01-3 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des Masseverlustes von

2007-04 Rohkaffee bei 105 °C (Ubernahme der gleichlautenden Norm DIN ISO
6673, Ausgabe Marz 2007)

ASU L 46.03-9 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des Masseverlustes

2007-04 von Kaffee-Extrakt - Trockenschrankverfahren bei Normaldruck
(Ubernahme der gleichlautenden Deutschen Norm DIN 10764-4,
Ausgabe Marz 2007)

ASU L 52.06-1 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung der Trockenmasse in

1988-05 Speisesenf

ASU L 52.06-2 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des Gesamtfettgehaltes

1988-05 in Speisesenf

1.1.4 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Bestandteilen mittels Photometrie

in Lebensmitteln *

DIN EN 26777 Wasserbeschaffenheit; Bestimmung von Nitrit; Spektrometrisches
1993-04 Verfahren

Yvor 2022) (hier: Wasser nach Mineral- und Tafelwasserverordnung)

ASU L 06.00-8 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des

2017-10 Hydroxyprolingehaltes in Fleisch, Fleischerzeugnissen und Wurstwaren
Y(vor 2022) - Photometrisches Verfahren nach saurem Aufschluss

(Referenzverfahren)

ASU L 07.00-8 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des

2017-10 Hydroxyprolingehaltes in Fleischerzeugnissen - Photometrisches
Verfahren nach saurem Aufschluss (Referenzverfahren)

ASU L 08.00-8 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des

2017-10 Hydroxyprolingehaltes in Wurstwaren - Photometrisches Verfahren
nach saurem Aufschluss (Referenzverfahren)
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1.1.5 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Bestandteilen mittels enzymatischer Verfahren/
Photometrie in Lebensmitteln *

ASU L 01.00-17

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Lactose- und

2016-10 Galactosegehaltes von Milch und Milchprodukten - Enzymatisches
Yvor 2022) Verfahren (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN 10344, Ausgabe
Mai 2015)
(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM Lactose / D-Galactose
Art. N°. 1213; Aktualisierung: 26.05.2016)
ASU L 02.00-9 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Lactose- und
2010-09 Galactosegehaltes von Milch und Milchprodukten - Enzymatisches
Yvor 2022) Verfahren (Ubernahme der gleichnamigen deutschen Norm DIN

10344, Ausgabe August 1982 und Erganzung durch die § 64
Arbeitsgruppe "Chemisch-physikalische Untersuchungsverfahren fir
Milch und Milchprodukte")

(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM Lactose / D-Galactose
Art. N°, 1213; Aktualisierung: 26.05.2016)

ASU L 02.00-12
2009-06
Y(vor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Gehaltes an
Saccharose und Glucose in Milcherzeugnissen und Speiseeis -
Enzymatisches Verfahren (Ubernahme der gleichnamigen Norm
DIN 10326, Ausgabe Dezember 2007)

(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM D-Glucose/D-
Fructose/Saccharose Art.-N° E1247; Update: 06.05.2011)

ASU L 02.00-29
2009-06
Yvor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Nitratgehaltes in
Milch und Milchprodukten - Verfahren mit enzymatischer Reduktion
und Molekiilabsorptionsspektrometrie nach Griess-Reaktion

b ttale v biop) Fest Kit-Nr—905-658)

(hier mittels Colorimetric Test ,, Nitrite/Nitrate” der Fa. Roche (Cat. No.
11746081001, Version 07; Content Version: November 2020)

ASU L 03.00-35

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Nitrit- und Nitrat

2002-12 in Kdse - Enzymatisches Verfahren
Yvor 2022) {hiermittelsr-biopharm-Test Kit Nr-905-658}
(hier mittels Colorimetric Test ,, Nitrite/Nitrate” der Fa. Roche (Cat. No.
11746081001, Version 07; Content Version: November 2020)
ASUL03.00-30 T ; I rteln_Becti Starkes
4 oo o . . . ;
{ ) E. 5. [ f. ! T !:_3 Nr207748)
(b ittols - biook Test Kit Best_Nr. 10 207 748.035: Z
0717.10249289001)
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ASU L 07.00-23

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Lactose und

2017-10 Galactose in Fleischerzeugnissen - Enzymatisches Verfahren
Y(vor 2022) B-Galactosidase -
(Modifizi hincichtlich \lerfal , [ .
(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM Lactose / D-Galactose
Art. N°. 1213; Aktualisierung: 26.05.2016)
ASU L 070025 T ; I teln Bosti Stirked
1983-05 Fleischerzeugnissen
4{ 2g22} Eul [-ﬁ. . ! . . ! [- ! ‘: E ! I [ .

ASU L 08.00-14

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Nitrat- und

2008-06 Nitritgehaltes in Wurstwaren nach enzymatischer Reduktion von
Nach 7.00-60 Nitrat zu Nitrit - Spektralphotometrisches Verfahren
Yvor 2022) thiermittelsrbiopharmTest Kit- Nr—905-658)
(hier mittels Colorimetric Test ,Nitrite/Nitrate” der Fa. Roche (Cat. No.
11746081001; Version 07; Content Version: November 2020)
ASU L 17.00-7 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Lactose in Brot
1983-11 einschlieRlich Kleingeback aus Brotteigen, Enzymatisches Verfahren
Berichtigung {hiermittelsrbiopharm-Test Kit Nr—176303}
2002-12 (hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM Lactose / D-Galactose
Yvor 2022) Art. N°. 1213; Aktualisierung: 26.05.2016)

ASU L 26.11.03-8
1983-05
Y(vor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Zuckergehaltes in
Tomatenmark - Enzymatisches Verfahren

(b ittols r biook Test Kit-Ne716260)

(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM D-Glucose/D-
Fructose/Saccharose Art.-N° E1247; Update: 06.05.2011)

ASU L 31.00-12

Untersuchung von Lebensmitteln - Enzymatische Bestimmung der

1997-01 Gehalte an D-Glucose und D-Fructose in Frucht- und

Yvor 2022) Gemisesaften - Spektralphotometrische Bestimmung von NADPH
(Ubernahme der gleichlautenden Norm DIN EN 1140, Ausgabe
Dezember 1994, als Ersatz fir die bisherige amtliche Methode L 31.00-
12, Ausgabe November 1984)
(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM D-Glucose/D-
Fructose/Saccharose Art.-N° E1247; Update: 06.05.2011)
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ASU L 31.00-13
1997-09
Yvor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Enzymatische Bestimmung des
Saccharosegehaltes in Frucht- und Gemiusesaften -
Spektralphotometrisches Verfahren mit NADP (Ubernahme der
gleichlautenden DIN EN 12146, Ausgabe Oktober 1996, als Ersatz flr
die bisherige amtliche Methode L 31.00-13, Ausgabe November 1984)
(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM D-Glucose/D-
Fructose/Saccharose Art.-N° E1247; Update: 06.05.2011)

ASU L 52.01.01-8
1983-11
Yvor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Zuckergehaltes in
Tomatenketchup und vergleichbaren Erzeugnissen (enzymatische
Methode)

(b ttols - biook Test Kit-Ne716260)

(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM D-Glucose/D-
Fructose/Saccharose Art.-N° E1247; Update: 06.05.2011)

ASU L 01.00-83
2009-06

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des Nitratgehaltes in
Milch und Milchprodukten - Verfahren mit enzymatischer Reduktion
und Molekiilabsorptionsspektrometrie nach Griess-Reaktion
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN ISO 20541, Ausgabe
Dezember 2008)

(hier mittels Colorimetric Test , Nitrite/Nitrate” der Fa. Roche (Cat. No.
11746081001, Version 07; Content Version: November 2020)

ASU L 01.00-90
2014-02

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Lactosegehaltes in
lactosereduzierter Milch und lactosereduzierten Milchprodukten in
Gegenwart von Glucose - Enzymatisches Verfahren

(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM Lactose / D-Galactose
Art. N°. 1213; Aktualisierung: 26.05.2016)

ASU L 02.00-37
2014-02

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Lactosegehaltes in
lactosereduzierten Milchprodukten in Gegenwart von Glucose -
Enzymatisches Verfahren

(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM Lactose / D-Galactose
Art. N°, 1213; Aktualisierung: 26.05.2016)

ASU L 03.00-12
1986-05

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des Gehaltes an
Saccharose und Glucose in Kdse; Enzymatisches Verfahren
(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM D-Glucose/D-
Fructose/Saccharose Art.-N° E1247; Update: 06.05.2011)

ASU L 05.00-10

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung von Glucose, Fructose

2003-12 und Saccharose in Eiern und Eiprodukten; Enzymatisches Verfahren
(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM D-Glucose/D-
Fructose/Saccharose Art.-N° E1247; Update: 06.05.2011)
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ASU L 07.00-22
1983-05

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung von Glucose in
Fleischerzeugnissen

(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM D-Glucose/D-
Fructose/Saccharose Art.-N° E1247; Update: 06.05.2011)

ASU L 07.00-60
2007-04

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Nitrat- und/oder
Nitritgehaltes in Fleischerzeugnissen nach enzymatischer Reduktion
von Nitrat zu Nitrit - Spektralphotometrisches Verfahren (Ubernahme
der gleichlautenden Norm DIN EN 12014-3, Ausgabe August 2005)
(hier mittels Colorimetric Test , Nitrite/Nitrate” der Fa. Roche (Cat. No.
11746081001, Version 07; Content Version: November 2020)

ASU L 08.00-23
1983-05

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung von Glucose in
Wourstwaren

(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM D-Glucose/D-
Fructose/Saccharose Art.-N° E1247; Update: 06.05.2011)

ASU L 08.00-24

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Lactose und

2017-10 Galactose in Wurstwaren - Enzymatisches Verfahren
(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM Lactose / D-Galactose
Art. N°. 1213; Aktualisierung: 26.05.2016)
ASUH1700-5
2003-12
ASU-+L18-00-6
2003-12
ASU L 18.00-8 Untersuchung von Lebensmitteln - Untersuchung von Lebensmitteln;
1984-11 Bestimmung von Lactose in Feinen Backwaren - Enzymatisches
Verfahren
(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM Lactose / D-Galactose
Art. N°. 1213; Aktualisierung: 26.05.2016)
ASU L 26.26-2 Untersuchung von Lebensmitteln - Enzymatische Bestimmung des
2001-07 Nitratgehaltes in Gemusesaften
(hier mittels Colorimetric Test ,, Nitrite/Nitrate” der Fa. Roche (Cat. No.
11746081001, Version 07; Content Version: November 2020)
F QM0039-01 ~Flexliste" Stand: 17.06.2021
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ASU L 26.26.11
1997-01

Untersuchung von Lebensmitteln - Enzymatische Bestimmung der
Gehalte an D-Glucose und D-Fructose in GemUisesaften —
Spektralphotometrische Bestimmung von NADPH

(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM D-Glucose/D-
Fructose/Saccharose Art.-N° E1247; Update: 06.05.2011)

ASU L 42.00-5
2009-06

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Gehaltes an
Saccharose und Glucose in Speiseeis — Enzymatisches Verfahren
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN 10326, Ausgabe Dezember
2007)

(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM D-Glucose/D-
Fructose/Saccharose Art.-N° E1247; Update: 06.05.2011)

ASU L 44.00-6
1985-12

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung von Lactose in
Schokolade - Enzymatisches Verfahren

(hier mittels r-biopharm Test Kit ENZYTECTM Lactose / D-Galactose
Art. N°. 1213; Aktualisierung: 26.05.2016)

1.1.6 Potentiometrische Bestimmung des pH-Wertes in Lebensmitteln *

ASU L 06.00-2 Untersuchung von Lebensmitteln - Messung des pH-Wertes in Fleisch
1980-09 und Fleischerzeugnissen

Yvor 2022)

ASU L 07.00-2 Untersuchung von Lebensmitteln - Messung des pH-Wertes in
1980-09 Fleischerzeugnissen

Yvor 2022)

ASU L 08.00-2 Untersuchung von Lebensmitteln - Messung des pH-Wertes in
1980-09 Wurstwaren

Yvor 2022)

ASU L 20.01/02-1
1980-05
Yvor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln— Messung des pH-Wertes in
Mayonnaise und emulgierten SoRen

ASU L 26.11.03-3
1983-05

Untersuchung von Lebensmitteln— Bestimmung des pH-Wertes von
Tomatenmark

Y(vor 2022)

ASU L 31.00-2 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des pH-Wertes von

1997-01 Frucht- und Gemiisesiften (Ubernahme der gleichlautenden DIN EN

Yvor 2022) 1132, Ausgabe Dezember 1994, als Ersatz fiir die bisherige amtliche
Methode L 31.00-2, Ausgabe Mai 1980)

ASU L 36.00-2 Untersuchung von Lebensmitteln; Messung des pH-Wertes in Bier

1989-05

Yvor 2022)
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ASU L 52.01.01-3 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des pH-Wertes von
1983-11 Tomatenketchup und vergleichbaren Erzeugnissen
Yvor 2022)
S ——|
ASU L 04.00-13 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des pH-Wertes im
2006-12 Butterplasma (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN 10349,
Ausgabe Oktober 2004)
ASU L 05.00-11 Untersuchung von Lebensmitteln - Messung des pH-Wertes in Eiern
1995-01 und Eiprodukten
ASU L 13.05-5 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des pH-Wertes in
1984-05 Margarine
ASU L 13.06-5 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des pH-Wertes in
1984-05 Halbfettmargarine
ASU L 26.04-3 Untersuchung von Lebensmitteln; Messung des pH-Wertes in der
1987-06 AufguRflissigkeit bzw. PreRlake von Sauerkraut
ASU L 26.26-4 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des pH-Wertes von
1997-01 Gemisesdften
ASU L 46.02-3 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des pH-Wertes und
2017-10 des Sauregrads - Verfahren fiir Rostkaffee (Ubernahme der
gleichnamigen Norm DIN 10776-1, Ausgabe Juli 2016)
ASU L 46.03-4 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des pH-Wertes und
2017-10 des Sauregrads - Verfahren fiir Kaffee-Extrakt (Ubernahme der
gleichnamigen Norm DIN 10776-2, Ausgabe Juli 2016)

1.1.7 Bestimmung von Metallen und Schwermetallen mittels Atomspektroskopie
Graphitrohr/Flamme und Hydridtechnik in Lebensmitteln *

DIN38406-E13 Deutsche EinheitsverfahrenzurWasser—-Abwasser—und
Flamme{(E13)}
(hier: W, b [ | Tatol [ }
DIN38406-E14 Deutsche Einheitsverfahrenzur\Wasser—Abwasser-und
Acetylen-Flamme{E14)
(hier: WA b A [ [ Tatol [ }
veor 2022} {hierWasser nach-Mineral—und-Tafelwasserverordnung}
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ASU L 00.00-19/3
2004-07
Yvor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Elementspuren in
Lebensmitteln - 3: Bestimmung von Blei, Cadmium, Chrom und
Molybdan mit Graphitofen-Atomabsorptionsspektrometrie (GFAAS)
nach Druckaufschluss (Ubernahme der gleichlautenden Norm

DIN EN 14083, Ausgabe Juli 2003)

(Modifikation:hier keine Bestimmung von Molybdcn)

ASU L 00.00-19/4
2003-12
Yvor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Elementspuren in
Lebensmitteln - Teil 4: Bestimmung von Quecksilber mit
Atomabsorptionsspektrometrie (AAS)-Kaltdampftechnik nach
Druckaufschluss

DIN EN ISO 12846
2012-08
Yvor 2022)

Wasserbeschaffenheit Bestimmung von Quecksilber — Verfahren
mittels Atomabsorptionsspektrometrie (AAS) mit und ohne
Anreicherung

(hier: Wasser nach Mineral- und Tafelwasserverordnung)

ASU L 31.00-10
1997-01
Yvor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Gehalte an
Natrium, Kalium, Calcium und Magnesium in Frucht- und
Gemisesaften - Atomabsorptionsspektrometrisches Verfahren (AAS)
(Ubernahme der gleichlautenden Norm DIN EN 1134, Ausgabe
Dezember 1994, als Ersatz fiir die bisherige amtliche Methode L 31.00-
10, Ausgabe November 1983)

(Modifikation:zusdtzlich Getrdnkepulver;

Modlifizierung hinsichtlich Verfahrenskenndaten fiir Ca)

ASU L 12.00-6
2006-09

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Arsen in
Meeresfriichten mit Graphitofen-Atomabsorptionsspektrometrie
(GFAAS) nach Mikrowellenaufschluss (Ubernahme der gleichnamigen
Norm DIN EN 14332, Ausgabe Oktober 2004)

1.1.8 Bestimmung von Elementen mittels ICP-MS in Lebensmitteln *

DIN EN 1SO 17294-2 (E 29) Wasserbeschaffenheit - Anwendung der induktiv gekoppelten Plasma-
2017-01 Massenspektrometrie (ICP-MS) - Teil 2: Bestimmung von
Yvor 2022) ausgewahlten Elementen einschlieRlich Uran-Isotope

(hier: Wasser nach Mineral- und Tafelwasserverordnung)
P KTW016-02 Bestimmung des Gehaltes von Silber in wassrigen Losungen mittels
2020-04 ICP-MS
Yvor 2022)

[
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1.1.9 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Bestandteilen mittels Fliissigchromatografie mit
Standarddetektoren (DAD/FLD) in Lebensmitteln **

DIN EN ISO 10304-1 (D 20)
2009-07
Yvor 2022)

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von gel6sten Anionen mittels
FlUssigkeits-lonenchromatographie - Teil 1: Bestimmung von Bromid,
Chlorid, Fluorid, Nitrat, Nitrit, Phosphat und Sulfat

(Modifikation: aufSer Bromid)

(hier: Wasser nach Mineral- und Tafelwasserverordnung)

DIN EN ISO 14911 (DEV E34)
1999-12

Wasserbeschaffenheit — Bestimmung der gelosten Kationen Li+, Na+,
NH4+, K+, Mn2+, Ca2+, Mg2+, Sr2+ und Ba2+ mittels

Yvor 2022) lonenchromatographie
Abweichung: keine Bestimmung von Li+, NH4+, Mn2+, Sr2+ und Ba2+
(hier: Wasser nach Mineral- und Tafelwasserverordnung)

ASU L 00.00-9 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung von

1984-11 Konservierungsstoffen in fettarmen

Yvor 2022) Lebensmitteln

Modifizi hinsichtlich \iert | cir Sorbinsiure)

ASU L 00.00-10
1984-11
Y(vor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von
Konservierungsstoffen in fettreichen Lebensmitteln

Modifizi hinsichtlich \art I cir Sorbinsiure)

ASU L 00.00-28
2001-07
Y(vor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Acesulfam-K,
Aspartam und Saccharin-Natrium in Lebensmitteln; HPLC-Verfahren
(Ubernahme der gleichlautenden Norm DIN EN 12856, Ausgabe Juli
1999, als Ersatz fur die bisherige amtliche Methode L 00.00-28)

ASU L 00.00-29
2001-07
Berichtigung
2006-12

Y(vor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Natriumcyclamat
in Lebensmitteln; HPLC-Verfahren (Ubernahme der gleichlautenden
Norm DIN EN 12857, Ausgabe Juli 1999 als Ersatz fir die bisherige
amtliche Methode L 00.00-29)

ASU L 18.00-16

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Theobromin und

1999-11 Coffein in Feinen Backwaren
Y(vor 2022)
ASU L 45.00-1 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Theobromin und
1999-11 Coffein in Kakao
Y(vor 2022)
ASU L 46.00-3 Untersuchung von Lebensmitteln - Untersuchung von Kaffee und
2013-08 Kaffee-Erzeugnissen;
Yvor 2022) Bestimmung des Coffeingehaltes mittels HPLC;
Referenzverfahren (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN 1SO
20481, Ausgabe Januar 2011)
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ASU L 47.00-6 Untersuchung von Lebensmitteln - Untersuchung von Tee und festem
2014-02 Tee-Extrakt;
Yvor 2022) Bestimmung des Coffeingehaltes; HPLC-Verfahren

(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN 10727, Ausgabe Mai 2004)
P KLM025-01 Bestimmung von wasserldslichen Vitaminen in ausgewahlten
2020-04 Lebensmitteln mittels HPLC
Y(vor 2022)
PKEMO17-02
2020-11
vor2022)
P KLMO004-02 Bestimmung von Benzoesadure und Sorbinsdure in verschiedenen
2020-05 Lebensmitteln mittels HPLC
P KLM006-02 Bestimmung von Theobromin und Coffein in Lebensmitteln mittels
2020-05 HPLC

(Ausnahme: feine Backwaren, Kakao, Kaffee und Kaffee-Erzeugnisse,
Tee und fester Tee-Extrakt)

1.1.10 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Bestandteilen mittels Gaschromatografie mit
Standarddetektoren (FID) in Lebensmitteln **

P KLM010-03 Bestimmung von Zuckern und Zuckeralkoholen als TMS-Derivate in
2024-06 verschiedenen Lebensmitteln mittels Gaschromatografie (GC-FID)
Yvor 2022)

P KLM028-01 Bestimmung der Fettsaureverteilung einschlielich des Anteils an
2020-06 trans-Fettsauren in verschiedenen Lebensmitteln mittels

Yvor 2022) Gaschromatographie

[

1.1.11 Bestimmung von Stickstoff mittels Verbrennungsanalyse mit Warmeleitfahigkeitsdetektion

in Lebensmitteln *

ASU L 01.00-60
2002-12
Yvor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Stickstoffgehaltes
in Milch und Milchprodukten - Verfahren nach Dumas (Ubernahme
der gleichnamigen Deutschen Norm DIN EN ISO 14891, Ausgabe Juli
2002)

ASU L 02.00-24
1997-01
Y(vor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Stickstoffgehaltes
von Milchprodukten - Verfahren nach Dumas

ASU L 03.00-27

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Stickstoffgehaltes

1997-01 von Kase - Verfahren nach Dumas

Y(vor 2022)
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ASU L 06.00-20
2021-03
Yvor 2022)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Proteingehaltes
von Fleisch und Fleischerzeugnissen - Verfahren nach Dumas

ASU L 07.00-68
2021-03

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des
Rohproteingehaltes in Fleischerzeugnissen - Dumas-Verfahren

ASU L 17.00-18
2013-08

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des
Rohproteingehaltes in Brot einschlieBlich Kleingeback aus Brotteigen -
Dumas-Verfahren

ASU L 18.00-18
2013-08

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des
Rohproteingehaltes in Feinen Backwaren - Dumas-Verfahren

ASU L 22.00-02
2013-08

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des
Rohproteingehaltes in Teigwaren - Dumas-Verfahren

1.1.12 Ausgewabhlte sensorische Priifungen in Lebensmitteln

DEVB1/2 Prifung auf Geschmack

1971 (Modifikation: hier kein Geruchsschwellenwert)

Yvor 2022) (hier: Wasser nach Mineral- und Tafelwasserverordnung)

ASU L 00.90-1 Untersuchung von Lebensmitteln - Sensorische Priifung - Allgemeine
2021-03 Grundlagen

Y(vor 2022)

ASU L 00.90-6 Untersuchung von Lebensmitteln - Sensorische Prifverfahren - Einfach
2015-06 beschreibende Priifung

Y(vor 2022)

[

1.1.13 Ausgewadhlte physikalische und physikalisch-chemische Untersuchungen in Lebensmitteln

P KLM023-02 Bestimmung von Probenmenge bzw. Probenvolumen verschiedener
2020-04 Lebensmittel

Y(vor 2022)

P KLM018-01 Halbquantitative Bestimmung von Zinnionen in verschiedenen
2018-12 Lebensmitteln

Y(vor 2022)

P KLM005-02 Restsauerstoffbestimmung in Lebensmittelverpackungen

2020-05

Yvor 2022)

[
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1.1.14 Bestimmung von Inhaltsstoffen und Bestandteilen mittels NIR in Lebensmitteln

ASU L 08-00-60 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Gehalte an
2021-03 Rohprotein, Wasser, Fett, Asche und BEFFE in Wurstwaren, Fleisch
Yvor 2022) und Fleischerzeugnissen; nahinfrarotspektroskopisches

(Screeningverfahren)

1.2 Bedarfsgegenstiande

1.2.1 Probenahme von Bedarfsgegenstinden

SOP S0033-04 Probenahme von Lebensmitteln, kosmetischen Mitteln und
2019-06 Bedarfsgegenstanden
Yvor 2022)

1.2.2 Bestimmung von Riickstanden und Bestandteilen mittels Photometrie in
Bedarfsgegenstianden *

DIN EN ISO 14184-1 Textilien - Bestimmung des Gehaltes an Formaldehyd -
2011-12 Teil 1: Freier und hydrolisierter Formaldehyd
Y(vor 2022) (Wasser-Extraktions-Verfahren)

(Modifikation: zusdtzlicher Extraktionsschritt mit n-Butanol

DIN EN 1541 Papier und Pappe, vorgesehen fiir den Kontakt mit Lebensmitteln -

2001-07 Bestimmung von Formaldehyd in einem wassrigen Extrakt

Y(vor 2022)

DIN EN I1SO 17075-1 Leder - Bestimmung des Chrom(VI)-Gehalts in Leder -

2017-05 Teil 1: Kolorimetrisches Verfahren

Yvor 2022)

P KBG021-01 Formaldehydnachweis mittels Schnelltest in Bedarfsgegenstianden

2020-04 aus Papier, Holz und Textilien (Testkit Merck MColortest Art.-Nr.

Y(vor 2022) 1.08028)
e —

Merck MColortest Art.-Nr. Formaldehydnachweis mittels Schnelltest in Bedarfsgegenstianden

1.08028 aus Papier, Holz und Textilien (Testkit)

Stand: 2019-1
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1.2.3 Bestimmung von Bisphenol A mittels Fliissigchromatografie mit Standarddetektoren
(DAD/FLD) in Bedarfsgegenstinden

DIN CEN/TS 13130-13 Werkstoffe und Gegenstdande in Kontakt mit Lebensmitteln -
2005-05 Substanzen in Kunststoffen, die Beschrankungen unterliegen — Teil
Yvor 2022) 13: Bestimmung von 2,2-Bis(4-Hydroxyphenyl)Propan (Bisphenol A) in

Priflebensmitteln

(Modifikation: Verwendung abweichender Lebensmittelsimulanzien
gemdaR VO (EU) 10/2011, Untersuchung nur in wassrigen
Priflebensmitteln, abweichende FlieBmittelzusammensetzung)

I R

1.2.4 Bestimmung der Migration von Bestandteilen aus Bedarfsgegenstidnden *

DIN EN 1186-2 Werkstoffe und Gegenstande in Kontakt mit Lebensmitteln;
2002-07 Kunststoffe; Teil 2: Priifverfahren fiir die Gesamtmigration in
Yvor 2022) Olivendl durch volliges Eintauchen

DIN EN 1186-3 Werkstoffe und Gegenstande in Kontakt mit Lebensmitteln;
2002-07 Kunststoffe; Teil 3: Prifverfahren fir die Gesamtmigration in
Yvor 2022) wassrige Priiflebensmittel durch voélliges Eintauchen

DIN EN 1186-4 Werkstoffe und Gegenstande in Kontakt mit Lebensmitteln -
2002-07 Kunststoffe - Teil 4: Prifverfahren fir die Gesamtmigration in
Yvor 2022) Olivendl mittels Zelle

DIN EN 1186-5 Werkstoffe und Gegenstande in Kontakt mit Lebensmitteln -
2002-07 Kunststoffe - Teil 5: Prifverfahren fiir die Gesamtmigration in
Yvor 2022) wassrige Priiflebensmittel mittels Zelle

i n h n

(hier: zusatzlich Verwendung der Lebensmittelsimulanz gemaR DIN
EN 1186-14:2002 und Schnellextraktion nach DIN EN 1186-15:2002)

DIN EN 1186-6 Werkstoffe und Gegenstande in Kontakt mit Lebensmitteln -
2002-07 Kunststoffe - Teil 6: Prifverfahren fir die Gesamtmigration in
Yvor 2022) Olivenol unter Verwendung eines Beutels

DIN EN 1186-7 Werkstoffe und Gegenstande in Kontakt mit Lebensmitteln -
2002-07 Kunststoffe - Teil 7: Prifverfahren fir die Gesamtmigration in
Yvor 2022) wassrige Priiflebensmittel unter Verwendung eines Beutels (hier:

zusatzlich Verwendung der Lebensmittelsimulanzien gemaR DIN EN
1186-14:2002)

DIN EN 1186-8 Werkstoffe und Gegenstande in Kontakt mit Lebensmitteln -
2002-07 Kunststoffe - Teil 8: Prifverfahren fir die Gesamtmigration in

Yvor 2022) Olivendl unter Fillen des Gegenstandes
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DIN EN 1186-9 Werkstoffe und Gegenstande in Kontakt mit Lebensmitteln -
2002-07 Kunststoffe - Teil 9: Prifverfahren fiir die Gesamtmigration in
Yvor 2022) wassrige Priflebensmittel durch Fillen des Gegenstandes

(hier: zusatzlich Verwendung der Lebensmittelsimulanz gemaR DIN
EN 1186-14:2002)

DIN EN 1186-14 Werkstoffe und Gegenstande in Kontakt mit Lebensmitteln -
2002-12 Kunststoffe - Teil 14: Priifverfahren fir Ersatzprifungen fir die
Yvor 2022) Gesamtmigration aus Kunststoffen, die fir den Kontakt mit fettigen

Lebensmitteln bestimmt sind, unter Verwendung der Prifmedien
Iso-Octan und 95 %igem Ethanol

DIN EN 1186-15 Werkstoffe und Gegenstande in Kontakt mit Lebensmitteln -
2002-12 Kunststoffe - Teil 15: Alternative Prifverfahren zur Bestimmung der
Yvor 2022) Migration in fettige Priflebensmittel durch Schnellextraktion in Iso-

Octan und/oder 95 %iges Ethanol

1.2.5 Ausgewahlte sensorische Priifungen in Bedarfsgegenstinden

P KBG001-01 Einfach beschreibende sensorische Prifung von
2018-06 Bedarfsgegenstianden und kosmetischen Mitteln
Yvor 2022)

1.2.6 Bestimmung von Insektenschutzmitteln mittels Gaschromatografie mit massenselektiver
Detektion in Bedarfsgegenstinden

P KCT010-01 Gaschromatographische Bestimmung von Insektenschutzmitteln in
2019-07 Textilien
Y(vor 2022)

1.2.7 Identitatspriifung von Polymeren und Additiven mittels FT-IR-Spektroskopie in

Bedarfsgegenstianden
P KBG016-01 Identitatsprifung von Polymeren und Additiven mittels FT-IR-
2020-02 Spektroskopie
Y(vor 2022)

1.2.8 Bestimmung von Bestandteilen und flichenbezogenen Massen von Bedarfsgegenstianden
mittel Gravimetrie *

DIN EN ISO 4684 Leder - Chemische Prifungen - Bestimmung fllichtiger Substanzen
2006-02 (Modifikation: Rechnerische Bestimmung der Trockenmasse anstelle
Yvor 2022) des Massenanteils der fliichtigen Substanzen)
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DIN EN ISO 536 Papier und Pappe — Bestimmung der flaichenbezogenen Masse

2020-05

Yvor 2022)

DIN EN 645 Papier und Pappe vorgesehen fir den Kontakt mit Lebensmitteln;

1994-01 Herstellung eines Kaltwasserextraktes

Yvor 2022)

DIN EN 647 Papier und Pappe vorgesehen fir den Kontakt mit Lebensmitteln;

1994-01 Herstellung eines HeiBwasserextraktes

Yvor 2022)

DIN EN 12127 Textilien - Textile Flachengebilde - Bestimmung der

1997-12 flachenbezogenen Masse unter Verwendung kleiner Proben

Yvor 2022) (Modifikation zu Normalklima von 20 °C mit rel. Luftfeuchte bei
65,0 % gemall DIN EN SO 12127:1997-12i.V.m. DIN EN ISO
139:2011-10)

- o

1.3 Kosmetische Mittel

1.3.1 Probenahme von kosmetischen Mitteln

SOP S0033-04 Probenahme von Lebensmitteln, kosmetischen Mitteln und
2019-06 Bedarfsgegenstanden
Y(vor 2022)

1.3.2 Ausgewabhlte sensorische Priifungen in kosmetischen Mitteln

P KBG001-01 Einfach beschreibende sensorische Prifung von
2018-06 Bedarfsgegenstianden und kosmetischen Mitteln
Yvor 2022)

1.3.3 Potentiometrische Bestimmung des pH-Wertes in kosmetischen Mitteln

P KBG029-01 Bestimmung des pH-Wertes in kosmetischen Mitteln
2020-04
Yvor 2022)

1.3.4 Bestimmung von Inhaltsstoffen mittels enzymatischer Verfahren/Photometrie in
kosmetischen Mitteln

r-biopharm UV-Test zur Bestimmung von Harnstoff und Ammoniak in
Urea/ Ammonia Test kit Lebensmitteln und anderen Probenmaterialien, sowie zur
Art.-Nr. 10542946035 Bestimmung von Stickstoff nach Kjeldahl-Aufschluss

F QM0039-01 ,Flexliste* Stand: 17.06.2021
Version 01 Seite 21 von 40 Freigabe: QM-B Schilha



Version 1.3 (hier nur Enzymatische Bestimmung von Harnstoff in
2014-05 Dermopharmazeutika und sonstigen kosmetischen Mitteln)
Y(vor 2022)

1.3.5 Bestimmung von Schwermetallen mittels ICP-MS in kosmetischen Mitteln

P3B00322-02° Bestimmung von Schwermetallen in kosmetischen Mitteln mittels
2014-07 ICP-MS
Yvor 2022)

1.3.6 Bestimmung von Konservierungsstoffen mittels Fliissigchromatografie mit
Standarddetektoren (DAD/FLD) in kosmetischen Mitteln **

P KBG030-03 Flussigchromatographische Bestimmung von Konservierungs-stoffen
2022-02 in kosmetischen Mitteln

Yvor 2022)

P KBG027-02 Flissigchromatographische Bestimmung von Isothiazolinonen in
2022-07 Bedarfsgegenstanden und kosmetischen Mitteln

Yvor 2022)

- @

1.3.7 Bestimmung von Inhaltsstoffen, Bestandteilen und Kontaminanten mittels
Gaschromatografie mit massenselektiver Detektion in kosmetischen Mitteln **

PkEo11-01
201907

Hver2022}

P KBG033-01 Gaschromatographische Bestimmung von Kampfer in kosmetischen
2020-05 Mitteln
Y(vor 2022)

I

1.4 Chemische-Produkte-{asseraufbereitungstabletten)}
Mit Anderungsantrag vom 08.10.2024 wurde die Akkreditierung zuriickgezogen.

14.1
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A
A
A
1.5 Wasser (Trinkwasser, Rohwasser, Schwimm- und Badebeckenwasser, Technische Waisser)
1.5.1 Probenahme von Wasser
DIN EN ISO 5667-1 Wasserbeschaffenheit - Probenahme - Teil 1: Anleitung zur Erstellung
2019-09 von Probenahmeprogrammen und Probenahmetechniken
Yvor 2022)
DIN ISO 5667-5 Wasserbeschaffenheit - Probenahme - Teil 5: Anleitung zur
2011-02 Probenahme von Trinkwasser aus Aufbereitungsanlagen und
Yvor 2022) Rohrnetzsystemen
A KTWO008-02 Vorbereitung und Durchfihrung der Probenahme zur chemisch-
2020-04 physikalischen Untersuchung von Schwimmbadwasser
Yvor 2022)
DIN EN ISO 5667-3 Wasserbeschaffenheit - Probenahme -Teil 3: Konservierung und
2019-07 Handhabung von Wasserproben
Y(vor 2022)
1.5.2 Bestimmung von physikalischen und chemisch-physikalischen Parametern in Wasser
DIN 38404-C4 Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwasser- und .
1976-12 Schlammuntersuchung - Physikalische und physikalisch-chemische A
Yvor 2022) KenngroBen (Gruppe C): Bestimmung der Temperatur
DIN EN 17289 Wasserbeschaffenheit; Bestimmung des geldsten Sauerstoffs;
F QM0039-01 ~Flexliste* Stand: 17.06.2021
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2014-12
Yvor 2022)

optisches Verfahren

DIN EN ISO 7027-1
2016-11
Yvor 2022)

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung der Triibung - Teil 1
Quantitatives Verfahren

DIN EN ISO 10523

Wasserbeschaffenheit — Bestimmung des pH-Werts (I1SO

2012-04 10523:2008); Deutsche Fassung EN ISO 10523:2012 ‘ A
Yvor 2022)
DIN EN 27888 Wasserbeschaffenheit; Bestimmung der elektrischen Leitfahigkeit .
1993-11 (1SO 7888:1985); Deutsche Fassung EN 27888:1993 ‘ A
Yvor 2022)

DIN EN ISO 7887
2012-04
Yvor 2022)

Wasserbeschaffenheit - Untersuchung und Bestimmung der Farbung
(Spektraler Absorptionskoeffizient - SAK Hg 436 nm)

- @

1.5.3 Photometrische Bestimmung von Anionen und Bestandteilen in Wasser*

DIN EN 26777 (D 10)
1993-04
Y(vor 2022)

Wasserbeschaffenheit; Bestimmung von Nitrit; Spektrometrisches .
Verfahren (ISO 6777:1984); Deutsche Fassung EN 26777:1993 A

DIN EN ISO 6878 (D 11)
2004-09

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von Phosphor -
Photometrisches Verfahren mittels Ammoniummolybdat (ISO ‘ A

Y(vor 2022) 6878:2004); Deutsche Fassung EN I1SO 6878:2004
(hier: Bestimmung von Orthophosphat)
DIN 38405-9 Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwasser- und .
2011-09 Schlammuntersuchung - Anionen (Gruppe D) - Teil 9: A
Yvor 2022) Photometrische Bestimmung von Nitrat (D 9)
P KTW003-01 Besti : SEREYY, H hode)
Hver2022)
DIN EN ISO 7393-2 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von freiem Chlor und
2019-03 Gesamtchlor - Teil 2: Kolorimetrisches Verfahren mit N,N-Dialkyl-
Y(vor 2022) 1,4-Phenylendiamin flir Routinekontrollen

HACH-TestKit DPD-Methode

Kolorimetrisches Verfahren zur Bestimmung von Chlordioxid in

Nr. 10126 Gegenwart von Chlor unter Verwendung des Hach® Schnelltest A
2007-10
Yvor 2022)
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P KTW004-01

Wasserbeschaffenheit; Photometrische Bestimmung von

Ammonium-Test
Art.Nr. 1.14752
2016-05

Yvor 2022)

I

2019-02 gelosterKieselsaure (Silikat) in Wasser
Yvor 2022)
Merck Spektroquant Wasserbeschaffenheit; Bestimmung von Ammonium in Wasser

(Photometrische Bestimmung mit Spectroquant®Testkit)

1.5.4 Bestimmung von Elementen mittels MaBBanalyse in Wasser

DIN 38406-E 3
2002-03
Y(vor 2022)

Bestimmung von Calcium und Magnesium, komplexometrisches
Verfahren (Modifikation: Titration mittels automatischen
Titriersystem und potentiometrischer Endpunkterkennung)

DIN EN ISO 8467
1995

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des Permanganat-Index (ISO
8467:1993); Deutsche Fassung EN ISO 8467:1995

Y(vor 2022)

DIN 38409-7 Bestimmung der Sduren- und Basenkapazitat

2005-12 (Modifikation: hier Titration mittels automatischem Titriersystem
Y(vor 2022) bis zum pH-Wert von 4,7 durch Direkttitration)

1.5.5 Bestimmung von Elementen mittels Atomabsorptionsspektroskopie in Wasser *

Yvor 2022)

M i \arfal etals 2 I . I ,

DIN EN ISO 12846
2012-08
Yvor 2022)

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von Quecksilber - Verfahren
mittels Atomabsorptionsspektrometrie (AAS) mit und ohne
Anreicherung

-
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1.5.6 Bestimmung von Elementen mittels ICP-MS in Wasser **

DIN EN ISO 17294-2 (E 29)
2017-01

Wasserbeschaffenheit - Anwendung der induktiv gekoppelten
Plasma-Massenspektrometrie (ICP-MS) - Teil 2: Bestimmung von

Yvor 2022) ausgewadhlten Elementen einschlieflich Uran-Isotope
(Abweichung: Anzahl der Analyte, ohne Uranisotope)

P KTW016-02 Bestimmung des Gehaltes von Silber in wassrigen Losungen mittels

2020-04 ICP-MS

Yvor 2022)

P KTW028-01 Bestimmung des Gehaltes von Chrom(VI) in wassrigen Losungen

2020-05 mittels ICP-MS

Yvor 2022)

P KTW027-01 Quantitative Bestimmung von Calcium, Magnesium, Kalium und
2020-04 Natrium mittels ICP-MS in wassrigen Losungen

P KTW029-01 Quantitative Bestimmung von Gesamtphosphor (als

2020-03 Gesamtphosphat) mittels ICP-MS in wassrigen Losungen

(Hausmethode)

1.5.7 Bestimmung von gelosten Anionen und Kationen mittels lonenchromatografie in Wasser —

DIN EN ISO 10304-1 (D 20)
2009-07
Y(vor 2022)

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von gelésten Anionen mittels
Flussigkeits-lonenchromatographie - Teil 1: Bestimmung von
Bromid, Chlorid, Fluorid, Nitrat, Nitrit, Phosphat und Sulfat
(Modifikation: auRer Bromid)

DIN EN ISO 10304-4 (D 25)
1999-07

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von gelésten Anionen mittels
lonenchromatographie - Teil 4: Bestimmung von Chlorat, Chlorid

Yvor 2022) und Chlorit in gering belastetem Wasser

ISO 15061 Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von gelostem Bromat -
2001-07 Verfahren mittels lonenchromatographie

Yvor 2022)

DIN EN ISO 14911
1999-12
Y(vor 2022)

Wasserbeschaffenheit — Bestimmung der gelosten Kationen Li+,
Na+, NH4+, K+, Mn2+, Ca2+, Mg2+, Sr2+ und Ba2+ mittels
lonenchromatographie

Abweichung: keine Bestimmung von Li+, NH4+, Mn2+, Sr2+ und
Ba2+

I R

1.5.8 Bestimmung von Trihalogenmethanen mittels Gaschromatographie in Wasser

DIN EN ISO 10301

1997-08
Yvor 2022)
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e

1.5.9 Bestimmung des gesamten organischen Kohlenstoffs in Wasser

DIN EN 1484
2019-04
Y(vor 2022)

Wasseranalytik - Anleitung zur Bestimmung des gesamten
organischen Kohlenstoffs (TOC) und des geldsten organischen
Kohlenstoffs DOC

2 Abteilung A Veterinarmedizin

2.1 Untersuchungen in der Laborgruppe ,,Veterindarmedizinische Mikrobiologie“

2.1.1 Nachweis, Zdhlung und Bestimmung von Bakterien, Hefen und Schimmelpilzen durch
Spatel-, Gussplatten-, Ausstrich- und Anreicherungsverfahren in Lebensmitteln *

DIN EN ISO 13720
2010-12
Yvor 2022)

Fleisch und Fleischerzeugnisse - Zahlung von prasumtiven
Pseudomonas spp. (Erweiterung auf Priifgegenstand Lebensmittel)

DIN ISO 16649-2
2020-12
Yvor 2022)

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren fir die Zahlung von B-Glucuronidase-positiven

Escherichia coli - Teil 2: Koloniezahlverfahren bei 44 °C mit 5-Brom-4-
Chlor-3-Indol-B-D-Glucuronid

DIN EN ISO 6579-1
2020-08
Yvor 2022)

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum
Nachweis, zur Zahlung und zur Serotypisierung von Salmonellen -
Teil 1: Nachweis von Salmonella spp.

DIN EN ISO 6888-1
2024-03
Yvor 2022)

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir die
Zahlung von koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus
aureus und andere Spezies) -

Teil 1: Verfahren mit Baird-Parker-Agar

DIN EN ISO 11290-1
2017-09
Yvor 2022)

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren flr
den Nachweis und die Zdhlung von Listeria monocytogenes und von
Listeria spp. - Teil 1: Nachweisverfahren

DIN EN ISO 11290-2
2017-09
Yvor 2022)

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren flr
den Nachweis und die Zdhlung von Listeria monocytogenes und von
Listeria spp. - Teil 2: Zdhlverfahren

BIN-1OE2-3
1988-05

Yver 2022}

DIN EN ISO 7932
2020-11

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln Horizontales
Verfahren zur Zahlung von prasumptiven Bacillus cereus —

Yvor 2022) Koloniezahlverfahren bei 30 °C
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199308 Besti b fitroduzi Clostridien:

*Hver2022) PlattenguBverfahren{Referenzverfahren}

DIN 10106 Mikrobiologische Untersuchung von Fleisch und Fleischerzeugnissen;

2017-04 Bestimmung von Enterococcus faecalis und Enterococcus faecium;

Yvor 2022) Spatelverfahren (Referenzverfahren , Erweiterung auf
Prifgegenstand Lebensmittel)

DIN 10161 Mikrobiologische Untersuchung von Fleisch und Fleischerzeugnissen;

2016-12 Bestimmung der aeroben Keimzahl bei 30 °C; Tropfplattenverfahren

Yvor 2022) (Referenzverfahren, Erweiterung auf Priifgegenstand Lebensmittel)

DIN 10164-1 Mikrobiologische Untersuchung von Fleisch und Fleischerzeugnissen;

2019-06 Bestimmung von Enterobacteriaceae; Teil 1: Spatelverfahren

Yvor 2022) (Referenzverfahren)

EN ISO 21528-1
2017-09
Yvor 2022)

Mikrobiologie in der Lebensmittelkette — Horizontales Verfahren fir
den Nachweis und die Zahlung von Enterobacteriaceae —Teil 1:
Nachweis von Enterobacteriaceae

Ve itrels Meml G ion- S0 14189:2013): £
FassungENASO-14189:2016

DIN 10109
2016-05
Yvor 2022)

Mikrobiologische Untersuchung von Fleisch und Fleischerzeugnissen
— Bestimmung von aerob wachsenden Milchsdurebakterien —
Spatelverfahren

F QM0039-01
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1CC Standard-146
1992

veor 2022}

DIN EN ISO 7937
2004-11

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln — Horizontales
Verfahren zur Zahlung von Clostridium perfringens -
Koloniezahlverfahren

DIN EN ISO 4833-2
2022-05

Mikrobiologie in der Lebensmittelkette — Horizontales Verfahren zur
Zahlung von Mikroorganismen — Teil 2 Koloniezdhlung bei 30°C
mittels Oberflachenverfahren

DIN EN I1SO 10272-1
2017-09

Mikrobiologie in der Lebensmittelkette — Horizontales verfahren zum
Nachweis und zur Zahlung von Campylobacter spp. — Teil 1:
Nachweisverfahren

DIN EN ISO 10272-2
2017-09

Mikrobiologie in der Lebensmittelkette — Horizontales verfahren zum
Nachweis und zur Zahlung von Campylobacter spp. — Teil 2:
Koloniezahlverfahren

ENISO 215282 MikrobiolosieinderLel PONT Hori Vorfal =
Koloniezihlverfal

ISO 21527-1 Horizontales Verfahren zur Zdhlung von Hefen und Schimmelpilzen in

2008-07 Lebensmitteln — Koloniezahltechnik Teil 1: Erzeugnisse mit einer
Wasseraktivitat héher als 0,95

ISO 21527-2 Horizontales Verfahren zur Zdhlung von Hefen und Schimmelpilzen -

2008-07 Koloniezahltechnik - Teil 2: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivitat

gleich oder kleiner als 0,95

2.1.2 Nachweis, Zdhlung und Bestimmung von Bakterien durch Membranfiltration und
PlattenguBlverfahren in Wasser *

DIN EN ISO 16266 (K 11)
2008-05
Yvor 2022)

Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung von Pseudomonas
aeruginosa - Membranfiltrationsverfahren

DIN EN 1SO 9308-1 (K 12)
2017-09
Yvor 2022)

Wasserbeschaffenheit - Zahlung von Escherichia coli und coliformen
Bakterien - Teil 1: Membranfiltrationsverfahren fir Wasser mit
niedriger Begleitflora

DIN EN ISO 7899-2 (K 15)
2000-11

Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung von intestinalen
Enterokokken - Teil 2: Verfahren durch Membranfiltration

Y(vor 2022)

DIN-EN-HSO-8199 (K20}

2008-01
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veor 2022}

2016-11
Yvor 2022)

DIN EN ISO 14189 (K 24)

Wasserbeschaffenheit - Zahlung von Clostridium perfringens -
Verfahren mittels Membranfiltration

DIN EN ISO 11731

Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung von Legionellen (ISO

2019-03 11731:2017); Deutsche Fassung EN ISO 11731:2017

Yvor 2022)

DINENISO117312 " bocchaffonhoi—Nachwol | Z5n] Losionall
2008.06 Teil2: Diroktes Mombranfiltrati ol & niods
veor 2022} Bakterienzahl

DIN EN ISO 6222
1999-07
Yvor 2022)

Wasserbeschaffenheit - Quantitative Bestimmung der
kultivierbaren Mikroorganismen - Bestimmung der Koloniezahl
durch Einimpfen in ein Ndhragarmedium (ISO 6222:1999); Deutsche
Fassung EN ISO 6222:1999

UBA Empfehlung
2022-12

Systemische Untersuchungen von Trinkwasserinstallationen auf
Legionellen nach Trinkwasserverordnung — Probennahme,

Yvor 2022) Untersuchungsgang und Angabe des Ergebnisses

ASU L 59.00-1 Untersuchung von Lebensmitteln; Nachweis von Escherichia coli und
1988-05 coliformen Keimen in natirlichem Mineralwasser, Quell- und

Yvor 2022) Tafelwasser; Referenzverfahren

ASU L 59.00-2 Untersuchung von Lebensmitteln; Nachweis von Fakalstreptokokken
1988-05 in natlrlichem Mineralwasser, Quell- und Tafelwasser;

Yvor 2022) Referenzverfahren

ASU L 59.00-3 Untersuchung von Lebensmitteln; Nachweis von Pseudomonas
1988-05 aeruginosa in natirlichem Mineralwasser, Quell- und Tafelwasser;
Yvor 2022) Referenzverfahren

ASU L 59.00-4 Untersuchung von Lebensmitteln; Nachweis von sulfitreduzierenden,
1988-05 sporenbildenden Anaerobiern in natlrlichem Mineralwasser, Quell-
Yvor 2022) und Tafelwasser; Referenzverfahren

ASU L 59.00-5 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung der Koloniezahl in
1988-05 natirlichem Mineralwasser, Quell- und Tafelwasser;

Yvor 2022) Referenzverfahren
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2.1.3 Nachweis von Mikroorganismen mittels Anreicherungs-, Ausstrich-, Gussplatten- und
Spatelverfahren einschlieBlich Entnahme von Hygienestatusproben an
Bedarfsgegenstanden aus Verpflegungseinrichtungen *

DIN 10113-1 Horizontales Verfahren zur Bestimmung des Oberflachenkeimge-

2023-02 haltes auf Einrichtungs- und Bedarfsgegenstanden im

Yvor 2022) Lebensmittelbereich - Teil 1: Quantitatives Tupferverfahren

DIN 10113-2 Horizontales VerfahrenzurBestimmung des

2023-02 3 i i

Y(vor 2022)

DIN 10113-3 Bestimmung des Oberflaichenkeimgehaltes auf Einrichtungs- und

1997-07 Bedarfsgegenstianden im Lebensmittelbereich -

Yvor 2022) Teil 3: Semiquantitatives Verfahren mit ndhrbodenbeschichteten
Entnahmevorrichtungen (Abklatschverfahren)

PIN-6650-4

2006-04

Yvor 2022)

PIN-6656-5

2014-12

Yvor 2022)

-
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2.1.4 Untersuchung auf Toxinbildungsvermégen bei Bakterienstimmen in Lebensmitteln und
Bedarfsgegenstanden mittels RPLA *

Fa. Merck GLISA Duopath®
Cereus Enterotoxins

Art. Nr. 1.04146.0001,
2007-11

Yvor 2022)

Nachweis von Bacillus cereus- Diarrhoetoxin mittels GLISA Duopath
Cereus Enterotoxins Schnelltest

OXOID Applikation
Art.-Nr. TD 900
2003-11

Yvor 2022)

Nachweis von Staph. aureus- Enterotoxin mittels RPLA

-

2.1.5 Amplifikationsverfahren mittels Real Time PCR auf Viren/Bakterien in Lebensmitteln

DIN EN ISO 15216-2 Mikrobiologie in der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur
2019-12 Bestimmung von Hepatitis-A-Virus und Norovirus in Lebensmitteln
Yvor 2022) mittels Realtime-PCR - Teil 2: Nachweisverfahren

ASU-L00.00-112

200712 i .

veor 2022} von-tebensmitteln-durch-RT-PCR

2.2 Untersuchungen in der Laborgruppe ,Veterindrmedizinische Lebensmitteluntersuchung”

2.2.1 Einfach beschreibende sensorische Untersuchungen bei Lebensmitteln*

P KVL0O01-01 Untersuchung auf Genusstauglichkeit und Verkehrsfahigkeit von
2018-08 Hihnereiern der Giiteklasse A

Yvor 2022)

P KLM001-01 Sensorisch Untersuchung von Lebensmitteln (gem. Dokument Abt A
2018-08 und B)

Y(vor 2022)

DEVB1/2 Prifung auf Geschmack
1971 (kein Geruchsschwellenwert)

(hier: Wasser nach Mineral- und Tafelwasserverordnung)
ASU L 00.90-1 Untersuchung von Lebensmitteln - Sensorische Priifung; Allgemeine
2021-03 Grundlagen

(Ubernahme der Norm DIN 10950, September 2020)
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ASU L 00.90-6 Sensorische Prifverfahren; Einfach beschreibende Priifung

2015-06 (Anmerkung gem. Frau Dr. Hoeppner): keine Verschliisselung der
Priifproben; weniger als drei Priifpersonen erlaubt; gednderte
Anforderungen an den Prifraum; keine Priifklimadokumentation;
Beschrankung der Sensorik auf warenkundlich/lebensmittelrechtlich
relevante Aspekte; vereinfachter Priifbericht; Priifung auch
auBerhalb des Prifraums moglich; Beschreibung durch Gruppe
erlaubt)

2.2.2 Praparativ-gravimetrische Hilfs-Untersuchungen bei Lebensmitteln **

P KVL018-02 Praparativ-gravimetrische Untersuchung von Lebensmitteln

2021-10 tierischen Ursprungs

Yvor 2022)

ASU L 07.00-47 T Lol - pra . ; - )
199212 Erfassung-des-Muskelfleischesvon-Gulasch-{-Kenserven)} A
Hveor 2022}

I

2.2.3 Histelegische-Untersuchung-vontebensmitteln
Mit Anderungsantrag vom 08.10.2024 wurde die Akkreditierung zuriickgezogen.

2.2.4 Molekularbiologische Untersuchungen zur Bestimmung von spezifischer DNA mittels
Real Time PCR in Lebensmitteln **

P KVL 002-01 Congen Testkit Sure Food Animal ID

2019-06 Beef/Turkey/Chicken/Pork/Horse IACC

Y(vor 2022)

P KVL 003-01 Congen Testkit Sure Food ALLERGEN Soya/Mustard/Celery/Lupin
2019-10

Yvor 2022)
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Congen Sure Food Animal ID
Beef IACC, Art.Nr. S6113,
Ausgabestand Jan. 2019

Nachweis der Tierart Rind in Lebensmitteln mittels real-time PCR

Congen Sure Food Animal ID
Turkey IACC, Art.Nr. S6116,
Ausgabestand Jan. 2019

Nachweis der Tierart Pute in Lebensmitteln mittels real-time PCR

Congen Sure Food Animal ID
Chicken IACC, Art.Nr. S6115,
Ausgabestand Jan. 2019

Nachweis der Tierart Huhn in Lebensmitteln mittels real-time PCR

Congen Sure Food Animal ID
Horse IACC, Art.Nr. S6118,
Ausgabestand Jan. 2019

Nachweis der Tierart Pferd in Lebensmitteln mittels real-time PCR

Congen Sure Food Animal ID
Pork IACC, Art.Nr. S6114,
Ausgabestand Jan. 2019

Nachweis der Tierart Schwein in Lebensmitteln mittels real-time PCR

Congen Sure Food ALLERGEN
Cellery, Art.Nr. S3605,
Ausgabestand Juni 2021

Nachweis des Allergens Sellerie mittels real-time PCR

Congen Sure Food ALLERGEN
Mustard, Art.Nr. S3609,
Ausgabestand Feb. 2019

Nachweis des Allergens Senf mittels real-time PCR

Congen Sure Food ALLERGEN
Soya, Art.Nr. S3601,
Ausgabestand April 2019

Nachweis des Allergens Soja mittels real-time PCR

2.2.5

Immunologische Untersuchungen mittels ELISA zur Bestimmung von Allergenen,

Proteinen und anderen organischen Stickstoffverbindungen in Lebensmitteln **

ASU L 06.00-47

Untersuchung von Lebensmitteln - Nachweis der Tierart bei

2004-12 erhitztem Fleisch und erhitzten Fleischerzeugnissen -

Y(vor 2022) Enzymimmunologisches Verfahren (ELISA)

ASU-L-06.00-56

2007-12

Hver2022)

P KVL 005-01 Nachweis von R-Lactoglobulin in Lebensmitteln mittels ELISA; Testkit
2019-10 Fa. ELISA ,B-Lactoglobulin Residue”

Y(vor 2022)
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P KVL 007-01 Nachweis von Eiproteinen in Lebensmitteln mittels ELISA; Testkit Fa.
2019-10 r-biopharm ,,RIDASCREEN FAST Ei / Egg Protein”

Yvor 2022)

P KVL 006-01 Nachweis von Casein in Lebensmitteln mittels ELISA; Testkit Fa.
2019-10 ELISA ,Casein Residue”

Yvor 2022)

2010-10 b ApolikationArt - Rid o .

*vor2022)

P KL 010-01 N ; Soi Lol itteln mittels ELISA; Testkit Fa.
2620-16 -biophormRIDASCREEN-FAST Soja”

*vor2022)

r-biopharm, RIDASCREEN FAST
Soja Art.Nr. R7102,
Ausgabestand Juli 2018

Nachweis von Sojaproteinen in Lebensmitteln mittels ELISA

r-biopharm, RIDASCREEN FAST
Egg, Art.Nr. R6402,
Ausgabestand Dez. 2014

Nachweis von Eiproteinen in Lebensmitteln mittels ELISA

r-biopharm, RIDASCREEN
Histamin, Art.Nr. R1604,
Ausgabestand Juni 2014

Nachweis von Histamin in Lebensmitteln mittels ELISA

ELISA Systems, B-Lactoglobulin
Residue Detection Kit, Art.Nr.
ESMRDBLG-48, Ausgabestand
Nov. 2020

Nachweis von R-Lactoglobulin in Lebensmitteln mittels ELISA

ELISA Systems, Casein Residue
Detection Kit, Art.Nr.
ESCASPRD-48, Ausgabestand
Okt. 2019

Nachweis von Casein in Lebensmitteln mittels ELISA

2.2.6 Bestimmung des pH-Wertes in Lebensmitteln

P KVL020-01
2008-04
Yvor 2022)

Messung des pH- Wertes von Lebensmitteln
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23 Untersuchungen in der Laborgruppe ,Parasitologie/Entomologie”

2.3.1 Untersuchungen von Fleisch auf Trichinen nach DVO (EU) 2015/1375

DVO (EU) 2015/1375,
Anhang |, Kapitel |
vom

2015-08-10
Yvor 2022)

Durchfiihrungsverordnung mit spezifischen Vorschriften fir die
amtlichen Fleischuntersuchungen auf Trichinen;
Referenznachweismethode; Das Magnetrihrverfahren fiir die
kiinstliche Verdauung von Sammelproben

3 Untersuchungen gemaR Trinkwasserverordnung - TrinkwV -
Probennahme
Verfahren Titel

DIN EN ISO 5667-1 (A 4)
2019-04

Wasserbeschaffenheit - Probenahme - Teil 1: Anleitung zur Erstellung
von Probennahmeprogrammen und Probennahmetechniken

DIN I1SO 5667-5 (A 14)
2011-02

DIN EN ISO 5667-3 (A 21)
2019-07

Wasserbeschaffenheit - Probenahme - Teil 5: Anleitung zur
Probenahme von Trinkwasser aus Aufbereitungsanlagen und
Rohrnetzsystemen

Wasserbeschaffenheit - Probenahme -

Teil 3: Konservierung und Handhabung von Wasserproben

DIN EN ISO 19458 (K 19)
2006-12

Wasserbeschaffenheit - Probenahme
fiir mikrobiologische Untersuchungen

Empfehlung des
Umweltbundesamtes
18. Dezember 2018

Beurteilung der Trinkwasserqualitat hinsichtlich
der Parameter Blei, Kupfer und Nickel
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ANLAGE 1: MIKROBIOLOGISCHE PARAMETER

TEIL I: Allgemeine Anforderungen an Trinkwasser

Lfd. Nr.| Parameter

Verfahren

1 Escherichia coli (E. coli) DIN EN 1SO 9308-1 (K 12) 2017-09
2 Enterokokken DIN EN I1SO 7899-2 (K 15) 2000-11
TEILIl:  Anforderungen an Trinkwasser, das zur Abgabe in verschlossenen Behdltnissen
bestimmt ist
Lfd. Nr.| Parameter Verfahren
1 Escherichia coli (E. coli) DIN EN 1SO 9308-1 (K 12) 2017-09
2 Enterokokken DIN EN I1SO 7899-2 (K 15) 2000-11
3 Pseudomonas aeruginosa DIN EN ISO 16266 (K 11) 2008-05

ANLAGE 2: CHEMISCHE PARAMETER

TEILI:

Chemische Parameter, deren Konzentration sich im Verteilungsnetz einschlieflich
der Trinkwasser-Installation in der Regel nicht mehr erhéht

Lfd. Nr.| Parameter Verfahren
1 Acrylamid nicht belegt
DIN 38407-F 43 2014-10
2 Benzol @~ fmmoeeeeemememmn oo ceemnsoo oo o osemnnso oo o o
BHN-38407-F9-1991-05
3 Bor DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01
4 Bromat DIN EN ISO 15061 (D 34) 2001-12
5 Chrom DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01
6 Cyanid nicht belegt
. DIN 38407-F 43 2014-10
7 1,2-Dichlorethan ~ [Toiitoome o ooy
DIN-ENHISO-10301{F 4)1997-08
8 Fluorid DIN EN 1SO 10304-1 (D 20) 2009-07
_DINEN SO 10304-1 (D 20) 200907 . ... . .|
9 | Nitrat _DIN38405-9:2011-09 ]
PKPW002-01-2018-10
10 Quecksilber DIN EN I1SO 12846 (E 12) 2012-08
11 Selen DIN EN I1SO 17294-2 (E 29) 2017-01
Tetrachlorethen und _DIN38407-F432014-10 ]
12 .
Trichlorethen DIN-EN-ISO 10301 {F 4)1997-08
13 Uran DIN EN I1SO 17294-2 (E 29) 2017-01
TEILIl:  Chemische Parameter, deren Konzentration im Verteilungsnetz einschlie8lich
der Trinkwasser-Installation ansteigen kann
Lfd. Nr.| Parameter Verfahren
1 Antimon DIN EN I1SO 17294-2 (E 29) 2017-01
2 Arsen DIN EN I1SO 17294-2 (E 29) 2017-01
s s DINENISO17993 (F18)2004-03 |
enzo-(a)-pyren P KTW022-01 2020-02
4 Blei DIN EN I1SO 17294-2 (E 29) 2017-01
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Lfd. Nr.| Parameter Verfahren
5 Cadmium DIN EN I1SO 17294-2 (E 29) 2017-01
6 Epichlorhydrin nicht belegt
7 Kupfer DIN EN I1SO 17294-2 (E 29) 2017-01
8 Nickel DIN EN I1SO 17294-2 (E 29) 2017-01
o DIN EN 26777 (D 10) 1993-04
9 Nitrit T T T T T
DIN-EN-SO-10304-1{D-20}-2009-07
Polyzyklische aromatische DIN EN I1SO 17993 (F 18) 2004-03
10 | T T e
Kohlenwasserstoffe (PAK) P KTW022-01 2020-02
11 Trihalogenmethane (THM) DIN EN I1SO 10301 (F 4) 1997-08
12 Vinylchlorid nicht belegt

ANLAGE 3: INDIKATORPARAMETER

Teil I: Allgemeine Indikatorparameter
Lfd. Nr.| Parameter Verfahren
1 Aluminium DIN EN I1SO 17294-2 (E 29) 2017-01
2 Ammonium P KTW003-01 2019-02
2 | ehlorig DIN38405-D11985-12 |

DIN EN ISO 10304-1 (D 20) 2009-07

Clostridium perfringens

4 (einschlieRlich Sporen) DIN EN I1SO 14189 (K 24) 2016-11
5 Coliforme Bakterien DIN EN I1SO 9308-1 (K 12) 2017-09
6 Eisen DIN EN I1SO 17294-2 (E 29) 2017-01
Farbung (spektraler Absorptions-
7 koeffizient Hg 436 nm) DIN EN ISO 7887 (C 1-2) 2012-04
8 Geruch (als TON) DIN EN 1622 (B 3) 2006-10 (Anhang C)
9 Geschmack P KTWO019-01 2019-06
10 Koloniezahl bei 22 °C TrinkwV §15 Absatz (1c) DIN EN ISO 6222 1999-07
11 Koloniezahl bei 36 °C TrinkwV §15 Absatz (1c) DIN EN ISO 6222 1999-07
12 Elektrische Leitfahigkeit DIN EN 27888 (C 8) 1993-11
13 Mangan DIN EN I1SO 17294-2 (E 29) 2017-01

BIN-38406-E14-1992-07

14 | Natrium DIN EN ISO 14911 (E34) 1999-12

Organisch gebundener Kohlenstoff

15 (T0C) DIN EN 1484 (H 3) 1997-08
- . P3W00031-02 2013-04’
16 | Oxidierbarkeit DIN EN 1SO 8467 (H5) 1995-05
17 Sulfat DIN EN ISO 10304-1 (D 20) 2009-07
18 | Triibung DIN EN ISO 7027-1 (2016-11)
19 Wasserstoffionen-Konzentration DIN EN ISO 10523 (C 5) 2012-04
20 Calcitlosekapazitat DIN 38404-C 10 2012-12
Teil ll:  Spezielle Anforderungen an Trinkwasser in Anlagen der Trinkwasser-Installation
Parameter Verfahren

SO 11731 2017-05

Legionella spec. UBA Empfehlung vom 18. Dezember 2018
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ANLAGE 3a: Anforderungen an Trinkwasser in Bezug auf radioaktive Stoffe

nicht belegt
Parameter, die nicht in den Anlagen 1 bis 3 der Trinkwasserverordnung enthalten sind

Weitere periodische Untersuchungen

Parameter Verfahren
DIN38406-E32002-03
Calcium DIN-ENISO 7980 (E 331 200007
"DINENISO 14911 (E34) 1999-12
_ DIN-38406-E 131992 07 .
Kalium DIN EN ISO 14911 (E34) 1999-12 A
DIN 38406-E 3 2002-03
Magnesium  DINENISO 7980 (E3a)200007
DIN EN I1SO 14911 (E34) 1999-12
Saure- und Basekapazitat DIN 38409-H 7 2005-12
Phosphat DIN EN I1SO 6878 (D 11) 2004-09

2 Falsche Indizierung der Priifanweisung - immer noch nach dem Muster des aufgelésten ZInstSanBw
Koblenz - in der aktuellen Urkundenanlage der DAkkS; mittlerweile ist seit liber 5 Jahren der Standort
Koblenz eine ASt des ZInstSanBw Miinchen und die Priifanweisungen haben eine gednderte

Indizierung.

Die Akkreditierung ersetzt nicht das Anerkennungs- oder Zulassungsverfahren der zustandigen
Behorde nach § 15 Absatz (4) TrinkwV.

Verwendete Abkiirzungen:

ASU Amtliche Sammlung von Untersuchungsverfahren nach § 64 LFGB
BGBI Bundesgesetzblatt

DEV Deutsches Einheitsverfahren

DGF Deutsche Forschungsgesellschaft

DGM Deutsche Gesellschaft fir Medizin

DIN Deutsches Institut flir Normung e. V.

EN Europdische Norm

FLI Friedrich-Loeffler-Institut

IEC International Electrotechnical Commission

ISO International Organization for Standardization

LAWA Bund/Lander-Arbeitsgemeinschaft Wasser

LB Leistungsbeschreibung

LFGB Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch
P-XXX Hausverfahren des ZInstBw Koblenz

RL Richtlinie

RPLA Reversed Phase Latex Agglutination

SLMB Schweizerisches Lebensmittelbuch

SOP Standard Operating Procedures (Hausverfahren)

TL technische Lieferbedingung

TrinkwV Trinkwasserverordnung

UBA Umweltbundesamt

VDI Verein Deutscher Ingenieure

VO Verordnung
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